
Situation géographique

Entre Bordeaux et Libourne les vignes
s'étendent sur le plateau qui surplombe
la Dordogne.

Cépages et sol

100% Merlot
Sol limono argilo-sableux

Vinification

Pendant les fermentations, nous alternons
remontage traditionnel à l’air et remontage à
l’azote. 
Nous effectuons des légers bâtonnages de
lies quotidiens pour donner du gras et du
volume. 

L’élevage se fait pour une partie en barrique
et pour une autre en cuve, l’assemblage selon
dégustations.

Dégustation

Couleur rouge cerise légèrement évoluée
Nez très complexe, poudre d’iris, banane
séchée, violette, pointe toastée, fraise très
mûre, beaucoup de fraîcheur à l'attaque. 

De beaux tannins structurés avec des arômes
de fruits rouges compotés sur une finale
subtilement boisée.

L'accord de votre vigneron 

Apéritif, charcuteries, viandes rouges,
grillades, gibier, fromages et sur desserts
chocolatés ou aux fruits rouges.

Château Cantelaudette
CUVÉE PRESTIGE
AOC Graves de Vayres Rouge

Sophistiqué & Onctueux
Un vin tout en rondeur et en harmonie, provenant
d'un assemblage de merlots des meilleurs
parcelles du Château. 

Culture

Opérations en vert strictes, culture
raisonnée (Label Haute Valeur
Environnementale 3) , respect du fruit 
et de la nature.

Éclaircissage des pousses et élimination
des grappes ayant du retard de maturité.
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