
Situation géographique

Entre Bordeaux et Libourne les vignes
s'étendent sur le plateau qui surplombe
la Dordogne.

Cépages et sol

50% Merlot | 50% Malbec
Sol limono argilo-sableux

Vinification

La cuvée sans sulfite ajouté est issue d'une
sélection parcellaire rigoureuse , avec des
rendements maîtrisés, identique à celle
réalisée pour notre cuvée 'grand vin'. 
Des raisins d'une extrême qualité sont
nécessaires pour l'avenir de cette préparation
délicate.

L'encuvage est réalisé sous gaz inerte et
nous privilégions le brassage à l'azote.

Dégustation

A boire dès maintenant. 
Paré d'un magnifique robe rouge cerise , il
offre un bouquet complexe gourmand et frais
de cassis, de myrtilles et de poivre blanc.

Chaleureux en bouche on retrouve ces arômes
dans un palais rond, intense et long. 

L'accord de votre vigneron 

Apéritifs, charcuteries, viandes rouges,
viandes grillées, gibier, fromages, desserts
chocolatés ou aux fruits rouges.

Château Cantelaudette
CUVÉE SANS SOUFRE AJOUTÉ
AOC Graves de Vayres Rouge

Dense & Expressif
Notre pépite du terroir.
Chaleureux en bouche on retrouve des arômes
de cassis et de myrtille dans un palais rond,
intense et long. 

Culture

Opérations en vert strictes, culture
raisonnée (Label Haute Valeur
Environnementale 3) , respect du fruit 
et de la nature.

Éclaircissage des pousses et élimination
des grappes ayant du retard de maturité.
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